
御膳

本マグロ御膳

Premium Tuna sashimi set 
(Tuna sashimi medium-fatty & lean) ￥2,900

メイン / 季節の小鉢3種 / 味噌汁 / 香の物付き

※鯛の胡麻だれ 出汁茶漬け御膳には味噌汁がつきません。

Main dish / Side dish(2 kinds) / Miso soup / PicklesSet meal

（中トロ・赤身） 和牛贅沢御膳

Wagyu beef luxury set
(Roast beef & grilled beef) ￥2,900

（ローストビーフ・タレ焼き）

鯛の胡麻だれ 出汁茶漬け御膳
Sesame sauce flavoured Sea bream
with rice soaked in broth set ￥2,500

天ぷら・刺身御膳
Tempura & Sashimi set

￥2,500

海老と野菜の天丼
Shrimp and vegetable tempura rice bowl ￥1,500

海鮮ばらちらし丼
Assorted seafood chisashi bowl ￥1,500

丼もの
Ricw bowl set

味噌汁 / 香の物付き

Miso soup / Pickles

自家製甘味 / お飲み物
Home made Japanese sweets /drinks

水羊羹 / 季節のシャーベット / 珈琲 / 紅茶
 Water-based sweet bean jelly / Seasonal sorbet / Coffee / Tea

各￥500

ランチコース
Lunch course

季節の前菜 / お造り / 天麩羅 / 一品料理 / 鉄板焼き 厳選和牛ステーキ

本日の土鍋ご飯 / 赤出汁 / 香の物 / 甘味

Appetiser/Assorted Sashimi/Assorted Tempura/A la  carte  dish/Selected beef  s teak

Today’s  specia l  r ice/Red miso soup/Pickles/Dessert

￥7,000

※写真はイメージです。

甘味とドリンクセット ( 上記からお好きなものをお選びください。 ）
Sweet with coffee or tea set

￥700

Image for illustrative purposes only.  

※Miso soup is not included with the Sesame sauce flavoured sea bream with rice soaked in broth set.  

季節のサラダ / お造り / 天麩羅 / 一品料理 / ミニちらし丼 / 赤出汁 / 甘味

Salad/Assorted Sashimi/Assorted Tempura/A la carte dish/Seafood chisashi bowl/Red miso soup/Dessert

￥4,000

欅コース
Full couse ”Keyaki” 

 ( L.O.12: 30 p.m.）

ショートコース
Short couse 

(乾杯ドリンク1杯付き)
(Includes one drink)


